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PRODUTO PRODUZIDO EM

PORTUGAL
COM MATÉRIA PRIMA
PROVENIENTE DA UE

FARINHASFIRMOS.PT

COMPOSIÇÃO
Farinha de trigo, sementes de girassol, farinha de milho amarelo, melhorante de panificação (carbonato 
de cálcio, emulsionantes E 472e e E 471), agente tratamento da farinha (ácido ascórbico e enzimas), 
glúten vital de trigo, betacaroteno E 160a.

DESCRIÇÃO
Farinha composta de milho e trigo e sementes de girassol para usos industriais, com elevada 
capacidade de absorção de água, bastando juntar água, levedura e sal, para obtenção do tradicional pão 
milho e girassol. Esta farinha, além de processos de fermentação normal, encontra-se preparada para 
suportar todos os processos de produção com recurso a tecnologia de frio.
NOTA: aconselhamos o nosso topping de milho para recobrimento

SAÚDE
O antioxidante betacaroteno ajuda a restringir os danos celulares nos músculos cardiovasculares.
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